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    UNMIK                                                                                                               IPVQ


Institucionet e përkohshme të vetqeverisjes

Privremene institucije samoupravljanja

Provisional institutions of self-government

QEVERIA E KOSOVËS/ MINISTRIA E BUJQËSISË, PYLLTARISË DHE ZVILLIMIT RURAL

VLADA KOSOVA/ MINISTARSTVO ZA POLJOPRIVREDU, ŠUMARSTVA I RURALNI RAZVOJ

GOVERNMENT OF KOSOVA/ MINISTRY OF AGRICULTURE, FORESTRY AND RURAL

DEVELOPMENT

Ministar Ministarstva poljoprivrede, šumarstva i ruralnog razvoja, na osnovu Uredbe UNMIK-a br. 2001/19 od 13 septembra 2001 o Izvršnom ogranku Privremenih istitucija samouprave na Kosovu, član 1, stav 1.3, tačka (d) i člana 20, stav 20.1, tačka (a) Zakona o stočarstvu Kosova br. 2004/33 od 08 septembra 2004,

Usvaja sledeće:

ADMINISTRATIVNO UPUTSTVO MA-BR.20/2006
STANDARDI KVALITETA I KATEGORIZACIJA SVEŽEG MLEKA
Cilj

Član 1

Ovim  Administrativnim uputstvom utvrđuju se parametri kvaliteta svežeg mleka, način provere kvaliteta, kategorizacija svežeg mleka prema kvalitetu i način uzimanja uzoraka za analizu.

Član 2

Sveže mleko prema ovom Administrativnom uputstvu, je prirodna sekrecija mlečnih žleždi uzeta od jende ili više redovnih i neprekidnih muza od jedne zdrave i dobro nahranjene muzne životinje, 30 dana pre i 8 dana posle partusa kojem ništa nije oduzeto niti je dodato.

Član 3

Sveže mleko prema vrstu muzevne životinje kategorizuje se na:

a) Sveže kravlje mleko,

b) Sveže ovčije mleko, i

c) Sveže kozje mleko.

Član 4

4.1. Sveže mleko prema kvalitetu kategorizuje se na četiri kategorije:

a) E-Ekstra klasa,

b) I- Klasa,

c) II Klasa,

d) III klasa.

4.2. Parametri za kvalitet mleka prema katogirijama regulišu se posebnom odlukom 

       Ministarstva.

Član 5

Cena svežeg mleka utvrđuje se na osnovu sporazuma proizvođača i prerađivača shodno modifikaciji korektivnog faktora utvrđenog odlukom koju donosi Ministarstvo.

Član 6

Sveže mleko treba da ima specifičnu boju, ukus i aromu prema vrstu muzevne životinje.

Član 7

Otkupljuje se samo ono mleko čiji sadržaj je utvrđen analitičkim metodima.

Član 8

Sveže mleko posle muze treba da se ohladi na temperaturi od 60C.

Član 9

Dokaz o proceni svežnosti i kvaliteta mleka, izdaje se samo od strane ovlašćenih laboratorija.

Član 10

Sveže mleko koje se stavlja u promet treba da ispuni sledeće uslove:

I. Kravlje mleko:
1. Da bude uzeto od krave 30 dana pre i najmanje 8 dana posle partusa,

2. Da bude jadnako bele do žuto blede boje,

3. Da ima specifičan ukus i aromu mleka,

4. Da ima ne nižu specifičnu težinu od 1.028 g/cm3 i ne više od 1.032 g/cm3 na temperaturi od 15 0 C,

5. Tačka zamrzavanja ne treba da bude niža od -0.517 0 C,

6. Da sadrži najmanje 3,2 % mlečne masti,

7. Da sadrži najmanje 3,0 % proteina,

8. Da sadrži najmanje 8,5 suve materije bez mlečne masti,

9. Stepen kiselosti treba da bude od 6,5-7,8 stepeni utvrđene prema Soksklet-Henkelovoj (SH) metodi.

10. Vrednost pH treba da bude 6,5-6,7.

II. Ovčije mleko:

1. Da bude jednako bele do žuto blede boje,

2. Da ima specifičan ukus i aromu mleka,

3. Da ima ne nižu specififičnu težinu od 1.034 g/cm3 i ne višu od 1.040 g/cm3 na temperaturi od 15 0 C,

4. Tačka zamrzavanja treba da bude niža od -0,560C,

5. Da sadrži ne manje od 4% mlečne masti,

6. Da sadrži ne manje od 3,8 % mlečnih proteina,

7. Da sadrži najmanje 9,5% suve materije bez mlečne masti,

8. Stepen kiselosti da ne bude viši od 12 stepena utvrđene prema Soksklet-Henkelovoj (SH) metodi.

9. Vrednost pH treba da bude 6,5-6,7.

III. Kozje mleko:

1. Da bude jednako bele do bele žuto blede boje,

2. Da ima specifičnu aromu i ukusa mleka,

3. Da ima ne nižu specifičnu težinu od 1.024 g/cm3 i ne višu od 1.040 g/cm3 na temperaturi od 150C,

4. Tačka zamrzavanja ne treba da bude niža od -0,54 0C,

5. Da sadrži namanje 2,8% mlečne masti,

6. Da sadrži najmanje 2,5% mlečnih proteina,

7. Da sadrži najmanje 7,5% suve materije bez mlečne masti,

8. Stepen kiselosti da bude ne viši od 8 stepeni utvrđene prema Soklset-Henkelovoj (SH) metodi.

9. Vrednost pH treba da bude 6,5-6,7.

Član 11

Sveže mleko namenjeno prerađivačkoj industriji ne sme ta sadrži mehaničkih ostataka i njihovih tragova.

Član 12

Sveže mleko ne treba da sadrži dodatnu vodu.

Član 13

Uzimanje uzoraka od svežeg mleka za analizu
Uzimanje uzoraka za ocenjivanje kvaliteta svežeg mleka, vrši od služenika Agencije za veterinu i hranu Kosova.

Član 14
Uzimanje uzoraka se vrši prema metodu slučajnog izbora, za svaku analizu po dva uzoraka za utvrđivanje:

1. Mlečne masti,

2. Mlečnih proteina,

3. Broja i vrsti mlečnih mikroorganizama,

4. Mlečnih somatskih ćelija,

5. Tačke zamrzavanja, i

6. Ostalih antibiotika i ostataka.

Član 15
15.1   Uzimanje uzorka od ovlašćene osobe vrši se zapisnički gde se upišu: vlasnik, tačno vreme i datum uzimanja uzorka, vrsta analize, količina mleka iz koje je uzet uzorak i količina uzoraka,

15.2    Posuđe za uzimanje uzoraka treba da bude čisto i od materjala koji ne utiče na organoleptičke, fizičke, hemijske i mikrobiološke osobine uzorka,

15.3   Uzorak treba da se zatvara i blombira,

15.4   Transport uzoraka se vrši odgovarajućom opremom koja garantuje čuvanje osobina    uzorka.

Član 16
U slučaju identifikacije ostataka i antibiotika, službeno lice ovlašćeno za uzimanje uzoraka može da uzima uzorke iz cele opreme za čuvanje i rashlađenje mleka, na svim punktovima za otkup mleka, radi identifikacije izvora zagađenosti.

Član 17
Analize za kvalitet mleka

17.1  Referentni metodi za kontrolu kvaliteta svežeg mleka, su metodi koji se upotrebljavaju od ovlašćenih laboratorija,

17.2    Laboratorija treba da izda pismena tehnička uputstva u vezi načina ostvarivanja analiza i korišćenje opreme koja se koristi za ostvarivanje laboratorijskih analiza,

17.3   Ove metode akredituje Ministarstvo.

Član 18
Analize za identifikaciju ostataka, klasifikuju se kao super analize i kao takve nisu predmet tretiranja ovog Administrativnog uputstva.

Član 19
Kontrola kvaliteta svežeg mleka obavlja se u licenciranim laboratorijama opremljenih mernom opremom kojom se dokaže Atestom tačnost merenja.

Član 20

Ovlašćena laboratorija je obavezna, da najviše 14 dana, od dana uzimanja uzorka, pismeno izvesti Ministarstvo, proizvođače i prerađivače o podacima prosekau kvaliteta svežeg mleka.

Član 21
Ukoliko kontrola bakterija i somatskih ćelija rezultira, da je veća od pismenog opisa odluke o kategorizaciji svežeg mleka prema ovom Administrativnom uputstvu, ovlađćena laboratorija je obavezna da izvesti veterinarsku službu, proizvođača i prerađivača mleka.

Član 22
Ovlašćena labarotorija je obavezna da vodi evidenciju uzimanja uzoraka, konzerviranja, o metodi i datumu izvršenja analize i o rezultatima analiza. Podaci o rezultatima treba da se čuvaju do 2 godine, a na zahtev stranaka u sporu mogu da se čuvaju i duže.

Član 23

Odluka o ovlašćenju laboratorije oglašava se na Službenom listu Kosova.

Član 24
Proizvođači i prerađivači mleka međusobne odnose saradnje, regulišu međusobnim dvo stranačkim ugovorom.

Član 25
Ovo Administrativno uputstvo stupa na snagu danom potpisivanja.

U Prištini, dana 13.09.2006

                                                
         Zamenik ministra Ministarstva Poloprivrede,    

                                                                                 Šumarstva i Ruralnog Razvoja

                                                                                               Tomë Hajdaraj

                                                                                        _________________
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       INSTITUCIONET E PËRKOHSHME TË VETEVERISJE
              Privremene institucije samoupravljanja
PROVISIONAL INSTITUTIONS OF SELF-GOVERNMENT
QEVERIA E KOSOVËS/ MINISTRIA E BUJQËSISË, PYLLTARISË DHE ZHVILLIMIT RURAL

VLADA KOSOVA/ MINISTARSTVO POLJOPRIVREDE, ŠUMARSTVA I RURALNOG RAZVOJA
GOVERNMENT OF KOSOVA/MINISTRY OF AGRICULTURE, FORESTRY AND RURAL DEVELOPMENT

Na osnovu člana 4, tačka 2 Administrativnog uputstva MA-BR: 20/2006 Standardi Kvaliteta i Kategorizacija Svežeg Mleka, Ministarstvo Poljoprivrede, Šumarstva i Ruralnog Razvoja donosi sledeću:

O  D  L  U  K  U

O kategorizaciji svežeg kravljeg, ovčijeg i kozjeg mleka za kalendarsku godinu 2006/2007 prema broju mikroorganizama i somatskih ćelija:

≤

	Vrste mleka
	Kategorizacija 
	Mikroorganizmi
	Somatske ćelije
	Korekcija

	Kravlje mleka
	Ekstra
	≤ 100.000
	≤  400.000
	1.15

	
	Klasa I
	≤ 200.000
	≤  500.000
	1.00

	
	Klasa II
	≤  500.000
	≤ 600.000
	0.95

	
	Klasa III
	>  500.000
	> 600.000
	0.80

	
	
	
	
	

	Ovčije, kozje mleko
	Ekstra klasë
	≤ 1.500.000
	
	1.15

	
	Klasa I
	≤  2.000.000
	
	1.00

	
	Klasa II
	≤  3.000.000
	
	0.95

	
	Klasa III
	>    3.00.000
	
	0.80


O kategorizaciji svežeg kravljeg, ovčijeg i kozjeg mleka za kalendarsku godinu 2008 prema broju mikroorganizama i somatskih ćelija:

	Vrste mleka
	Kategorizacija 
	Mikroorganizmi
	Somatske ćelije
	Korekcija

	Kravlje mleko
	Ekstra
	≤  80.000
	≤  300.000
	1.15

	
	Klasa I
	≤ 100.000
	≤  400.000
	1.00

	
	Klasa II
	≤  200.000
	≤  500.000
	0.95

	
	Klasa III
	≤ 500.000
	≤ 600.000
	0.80

	
	
	
	
	

	Ovčije, kozje mleko
	Ekstra klasë
	≤ 1.300.000
	
	1.15

	
	Klasa I
	≤ 1.500.000
	
	1.00

	
	Klasa II
	≤ 2.000.000
	
	0.95

	
	Klasa III
	> 2.000.000
	
	0.80


O kategorizaciji svežeg kravljeg, ovčijeg i kozjeg mleka za kalendarsku godinu 2009 prema broju mikroorganizama i somatskih ćelija:

	Vrste mleka
	Kategorizacija
	Mikroorganizmi
	Somatske čelije
	Korekcija

	Kravlje mleko
	Ekstra+
	≤ 50.000
	≤  200.000
	1.15

	
	Klasa I
	≤ 80.000
	≤ 300.000
	1.00

	
	Klasa II
	≤ 100.000
	≤  400.000
	0.95

	
	
	
	
	

	Ovčije, kozje mleko
	Ekstra +
	≤   500.000
	
	1.15

	
	Ekstra klasa
	≤   1.000.000
	
	1.00

	
	Klasa I
	≤  1.500.000
	
	0.95


U pritini, dana, 13.09.2006

                                                                  Zamenik Ministra  Ministarstva Poljoprivrede,

                                                                                 Šumarstva  i Ruralnog Razvoja








           Tomë Hajdaraj

                                                                                           _______________

PAGE  
7

_1211020958.doc



_1211172508.doc



